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le sourire, 'ambiance, une biére locale

(ing nouveaux cafés
obtiennent le [abel
Bistrot de ierroir
en province de Namur.
On salue leur sens de
[accueil, entre autres.
U un cadre authentique,
des infos touristiques et
des produits du coin : voili ce
que pent espérer le client qui
pousse la porte d'un «Bistrot
de Terroir».Le réseau, sou-
tenu par Ia Wallonie, se dé-
ploie.1a province de Namur
compte en ceiie fin d’année
huit cafés labellisés, contre
trois seulement Pan dernier,
Les petits nouveaux ont été
salués hier par le ministre du
tourisme Paul Furlan lors
d'une conférence de presse
chez Pun d’eux, au Pachis, 3
Crupet. On y a aussi décou-
veri le nouveau matériel pro-
motionnel : seis de table,
sous-bocks, fenillets d’infor-
mation, présentoir, enseigne
extérieure et tabliers frappés
du Iabel. Un tablier que ga-
gnera le client qui obtient
douze cachets sur sa carte de
fidélité «Bistrot de terroir»,
Propre et accueiilant

n accueil chaleureux,

Les cafés peuvent intégrer Ie
réseau sur candidature spon-
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tanée.lls peuvent aussi éire
repérés par la fédération Ho-
reca Wallonie, qui gere le la-
bel au quotidien.

Yvetie Mooten, la prési-
dente de la section «cafe-
tiers» de Ia fédération, visite
tous les candidats. Elle ré-
sume les criteres qui entrent
en ligne de compte : «Nous
Jaisons aitention & Ia qualité de
Paccueil, @ la propreié de Péta-
blissement et & son atmosphire,
indique-t-elle. La carie doit
proposer au wmoins irois pro-
duits du lervoir, et un plat du
terroir s'il p a un restaurant. Le
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tenancier doit aussi étve Pam-
bassadewr du tourisme de sa ré-
gion.» Un audit externe con-
firme ou infirme la

pertinence d’une candida-
ture. On ex refuse peu.

Le but du réseau « Bistrot de
erroir» est double, expli-
quait hier Paul Furlan, le mi-
nistre wallon du tourisme,

hﬂenoluwenuelamﬂﬂamestl’undean

Caroline Macor, du Pachls &
Crupet, espare attirer du
monde avec ce nouveau
label.

devant une Gauloise 3 la
pression : «Les objectifs soni
d’augwnenier Pattractiviié des
zones rurales et de promouvoir
les produits du terroir, dit-il.
L'intérét est toyristique, socio-
économique, voire culiurel :
dans beaucoup de villages, e
bistrot est le dernier lieu de vie
sociale.» B R, Deb.

dans le réseau pour la province de Namur.
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Huit bistrots en province
de Namur

le réseau «Bistrot de Terroirs
a été créé en 2010.1l compte
4 ce jour 44 adresses en
Wallonie. l'objectif 2012 est
datiejndre les 100.En
province de Namur, huit
établissements ont obtenu
le label. Trois fan dernier : 1l
sagit du Bistrot (Rhisnes), du
(afé des Sports (Faux-les
Tombes) et de |a Taverne de
Ia Houllle (Vencimont). E: cing
nouveaux cette année : le
Café de la Place (Purnode), ie
Pachis (Crupet), Le Renoir
(Namur}, Le Pélerin
(Beauraing) et I'uberge des
4 Bras (Philippeville),

Premier arrivé.
premier [abellisé

Si lNntention est louable, a
politique de labellisation
«Bistrot de terroir» pose un
peu guestion. Les ctitéres de
sélection (accueil, hygiéne,
produits locaux) sont
particuliérement peu
contraignants. Rares sont
dailleurs les candidats qui
essuient un refus, nous dit-
on..

Lobjectif final n'étant pas de
labelliser des centaines et
des centaines de cafés, on
eri arrive 2 une situation de
«premier arrivé, premier
semvi», « 51 un café est
labellisé dans une rue, dans
un village, on rie va pas en
labelfiser un setond juste &
cOtéx, nous dit-on. Ft tant
pis s'il aurait fait un meilleur
«Bistrot de terroit» que le
premier ?

> wwwbistrotdetemoirbe
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tamﬂ ast aux commandes
du Pachis, face a Ia grotte
de Crupet, depuis 2005.
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«J'espére que le label

¢a le fera connaitre et que ca
powrra mamener du monde
quand le label sera plus connu,
ce qui west pas encore vrai-
ment le cas.

Rvez-vous dil réaliser des aména-
gements pour correspondre aux
attentes du label ?

Non.Ici, c’est 3 1a bonne fran-
quette, je reste trés naturelle, et

Pambiance a tonjours été «ter-

roir». Le label, c’est donc dans
la continuité de ce qui se fai-
sait déja.

Qu'espérer-vous en devenant )

«Bistrot du Terroir» ? {ela vous coiite guelque chose 7
Je pense gue ca peut ére un Non, rien du fout.Au con-
plus pour 'établissement, que traire, or recoit un peu de ma-

« The New Testamant = | =Le Batrjote Genfilhomem

) -~ maménera un peu de monde»

iériel (sous-bocks, sets de ta-
ble...) et on est repris sur le site
internet.

Quels sent les produits de terrolr &
Ia carte de la tzveme 7

Jai la Gauloise ambrée au fit
et Ia blonde, la brune et les
fruitées 2 la bouteille. (Tout
vient de la brasserie du Bocg, 2
Purnode, NDLR). .

Et 3 la carte du resto ?

Notre plat de terroir y figure

depuis longtemps : la belle

cote de cochon farcie au fro-

mage de Sommitre ef jambon

de pays, sauce Gauloise.m
k. Deb. .



